Potentialanalyse
Stärken erkennen und nutzen!

Talente suchen: Warum es sich lohnt!
Die berufliche (Neu-)Orientierung fordert heraus und wirft Fragen auf: Was will ich und was kann ich? Bin ich ein Unternehmer? Welche Tätigkeit ist die Richtige für mich? Welcher Beruf, welche Idee hat Zukunftschancen? Welche Voraussetzungen sind nötig? Was muss ich noch lernen und wo kann ich das lernen? Wie führe ich mein Personal? Wer kann mich dabei unterstützen?
Es geht darum, Dein persönliches Potenzial zu erkennen und dies auch umzusetzen. Unser Beruf sollte zu unseren Stärken passen.
Entscheidend ist, dass Du die Suche nach Deinen Talenten aktiv angehst und nicht auf ein Wunder hoffst. Manche Menschen erkennen zwar ihre Talente durch eine glückliche Fügung, doch in der Regel ist diese Erkenntnis mit Arbeit verbunden.                                                                                                Sowohl das Bildungssystem als auch der Arbeitsmarkt sind auf Leistungsfähigkeit ausgelegt. Für Raum auf der Suche und Entfaltung individueller Stärken bleibt da kaum Zeit oder anders formuliert: 
Wenn Du Dich nicht auf die Suche nach Deinen Talenten und Stärken machst, tut es auch kein anderer.
Die Potentialanalyse lohnt sich: Wenn Du Deine Stärken und (Schwächen) erkennst, dann wirst Du:
· Deinen aktuellen Job/Situation und dessen Perspektiven besser bewerten können
· einen möglichen Veränderungs- und Handlungsbedarf erkennen
· Deine berufliche Zukunft neu überdenken und besser planen können
· ohne dieses Wissen möglicherweise dauerhaft unzufrieden sein
· Dein volles Potenzial ohne die Kenntnis Deiner Stärken nie nutzen können
· Dich und andere Menschen besser einschätzen können
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